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3) Nella settimana devo somministrare una volta patate, una volta piselli
freschi e una insalata. Nido da 40 bambini/e e 10 adulti. Quanta merce devo

)

C) A che temperatura deve essere il congelatore?

Rispondere alle domande entro e non oltre 15 minuti e consegnare alla Commissione
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2) Durante una settimana devi somministrare una volta la merenda per 50
bambini/e a base di latte. Considerando che nella settimana prevedi di
consumare altri 2 litri di latte per preparazioni varie, quanto latte ordini?

L) che cosa si intende per contaminazione crociata?

Rispondere alle domande entro € non oltre 15 minuti e consegnare alla Commissione
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5) Dovendo somministrare petti di pollo e verdure cotte a 40 bambini/e e 10
adulti, considerando il 20% di scarto, quali sono le quantita di alimenti che
utilizzi?

R) Dovendo cucinare un pasto normale e uno per celiaci a quale va data la
precedenza?

Rispondere alle domande entro e non oltre 15 minuti e consegnare alla Commissione
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4) Menu: minestra brodo vegetale, arista, puré. Nido da 50 bambini/e e 20
adulti. Quanta pastina, arista e patate devo ordinare?

B) A che temperatura deve essere il frigo delle carni?

Rispondere alle domande entro e non oltre 15 minuti e consegnare alla Commissione
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7) Dovendo fare l'ordine di frutta per la settimana successiva per 40
bambini/e e 10 adulti , considerando che la devi somministrare una volta al
giorno pil una volta a settimana per la merenda del pomeriggio per 30
bambini/e, quanta frutta ordini?

M) | coltelli usati per tagliare le verdure possono essere usati
contemporaneamente per tagliare la carne?

Rispondere alle domande entro e non oltre 15 minuti e consegnare alla Commissione



