ADDETTO Al SERVIZI RISTORATIVI (CUOCO)

REGIONE Foe Tl
FSE OB 2 ASSE II OCCUPABILITA'- Provincia FI TOSCANA %}{
& APPROVAZIONE BANDO: AD 3255 del 01/ 09/ 2008 e AD 3493 del 18/09/2008 :

UNIONE EUROPEA, | swotnmens i fomsios %

Fondo sociale europeo
Corso di Qualifica professionale gratuito
Organizzato dal Centro di Formazione Professionale del Comune di Firenze cofinanziato dal FSE

DESTINATARI e REQUISITI DI AMMISSIONE
Min.15 max. 18, ragazze e ragazzi, per sezione, italiani e stranieri, fino a 20 anni di etd che abbiano
assolto I'obbligo scolastico.

E' prevista la riserva di un posto, per ogni sezione, per i soggetti diversamente abili che avranno
presentato apposita certificazione.
Qualora i richiedenti superino i posti disponibili si procederd ad una specifica selezione attitudinale ed i
posti saranno assegnati ad i primi in graduatoria. Nel caso non risultino assegnati tutti i posti previsti,
questi potranno essere coperti, alla data di inizio dei corsi, dai soggetti presenti nelle graduatorie
costituite a seguito del test di ammissione previsto dal presente bando
A paritd di punteggio sard privilegiato il candidato con minore eta
RICONOSCIMENTO CREDITI

A coloro che nell’anno formativo 2007/2008 hanno partecipato ai progetti finanziati con il FS.E. e
finalizzati al recupero dei soggetti a rischio di dispersione scolastica e formativa (Accompagno, Isefo,
Perseo e Bussola) ed ai percorsi integrati con le Istituzioni scolastiche, saranno assegnati crediti pari al
40% del punteggio massimo previsto dalle prove di selezione ;
FIGURA PROFESSIONALE
Il corso prevede la formazione della figura professionale di Addetto ai servizi
ristorativi (cuoco) riconosciuta dalla Regione Toscana, codice 2104011
SBOCCHI OCCUPAIZIONALI
Ristoranti, alberghi e aziende di ristorazione collettiva
PERIODO DI EFFETTUAZIONE e ORARIO
Gennaio 2009 — Gennaio 2011
Dal lunedi al sabato con orario mattina e/o pomeriggio
LUOGO DI SVOLGIMENTO
Cenfro di Formazione Professionale Ristorazione e Turismo - Comune di Firenze, Piazza Pier Vettori 7/D,

Firenze
STRUTTURA DEL PERCORSO FORMATIVO

Biennale di 1800 ore totali di formazione di cui 480 ore di Stage in azienda

MODALITA DI SELEZIONE, DATA e LUOGO DI SVOLGIMENTO

Test scritto predisposto e corretto da una apposita commissione nominata con Atto Dirigenziale dal
dirigente del servizio F.P. del Comune di Firenze

La selezione avverrd il giorno Martedi 13 Gennaio 2009, dalle ore 14,30, presso i locali del CFP
Ristorazione e Turismo Comune di Firenze, in Piazza Pier Vettori, 7/D, Firenze

FREQUENZA

La frequenza al corso & obbligatoria e gratuita

ATTESTATO FINALE

Al termine del corso, dopo aver superato I'esame finale, verra rilasciato un ATTESTATO DI QUALIFICA
PROFESSIONALE della Regione Toscana valido a livello europeo e la certificazione per I'esercizio
dell’HACCP negli ambienti della ristorazione

ISCRIZIONI: DAL 24/12/2008 AL 12/01/2009

Le domande di iscrizione dovranno pervenire al CFP — Ristorazione e Turismo del Comune di Firenze
(Piazza Pier Vettori 7/d) tutti i giorni, sabato escluso, dalle ore 10.00 alle ore 13.00 e anche Martedi e
Giovedi dalle ore 15.00 alle ore 17.00. Il modulo per l'iscrizione € reperibile c/o il CFP - Ristorazione e
Turismo.

Per ulteriori info: 055229510 e 055229177 e- mail: cfp.it@comune fi.it

COMUNE DI FIRENZE
% Esente da imposta sulle Pubbliche Affissioni ai sensi dell’art. 21 lettera G del DL 507/93

Comune di Firenze Centro di
Assessorato Pubblica Istruzione, Formazione Professionale
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