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AGENZIA FORMATIVA COMUNE DI FIRENZE ( cod. accr.FI 0286)

in partenariato con 

Istituto Alberghiero B. Buontalenti (cod. accr.FI 0575)

APAB Associazione per l’Agricoltura Biodinamica sez. Toscana (cod. accr.FI 0505)
ORGANIZZA
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CONTENUTI E STRUTTURA DEI PERCORSI FORMATIVI 

Ciascun percorso formativo è strutturato in due sezioni (A e B) di 900 ore totali di formazione (180 ore d’aula , 450 ore di Laboratorio e  270 ore di Stage).
Ogni percorso formativo sarà caratterizzato da specifiche attività laboratoriali e  dalle seguenti competenze  che saranno fornite trasversalmente:  Merceologia e Nutrizione, Igiene e HACCP, Cultura del Lavoro e dell’Impresa 
SBOCCHI OCCUPAZIONALI  

Ristoranti, alberghi, pasticcerie, panetterie, attività autonoma  e aziende industriali e artigianali

DESTINATARI e REQUISITI DI AMMISSIONE
108 ragazzi e ragazze di età inferiore ai 18 anni suddivisi in 6 corsi di 18 allievi ciascuno e che hanno adempiuto all’obbligo di istruzione e sono in possesso della certificazione delle competenze di base. E' prevista la riserva di due posti per i soggetti diversamente abili che avranno presentato apposita certificazione.  

PERIODO DI EFFETTUAZIONE SEDE e ORARIO
Febbraio 2011– Febbraio 2012 presso il Centro di Formazione Professionale Ristorazione e Turismo  -  Comune di Firenze, Piazza Pier Vettori 7/D, Firenze

Dal lunedì al sabato con orario mattina e/o pomeriggio
MODALITÀ DI SELEZIONE,  DATA e LUOGO  DI SVOLGIMENTO 
Il test psicoattitudinale e i colloqui motivazionali si terranno nei giorni 20 – 21 – 22 Gennaio 2011 presso i locali del CFP Ristorazione e Turismo  Comune di Firenze, in Piazza Pier Vettori, 7/D, Firenze 
ATTESTATO FINALE

Al termine del corso, dopo aver superato l’esame finale, verrà rilasciato un ATTESTATO DI QUALIFICA PROFESSIONALE della Regione Toscana e la certificazione per l’esercizio dell’HACCP negli ambienti della ristorazione
ISCRIZIONI: DAL 23/12/2010 AL 18/01/2011
Le domande di iscrizione, dovranno pervenire al CFP – Ristorazione e Turismo del Comune di Firenze  (Piazza Pier Vettori 7/d) o ai C.P.I. della Provincia di Firenze. Il modulo per l’iscrizione è reperibile c/o il CFP – Ristorazione e Turismo.

Per ulteriori informazioni:  055229510 e 055229177                     e- mail:  cfp.rt@comune.fi.it
 Esente da imposta sulle Pubbliche Affissioni

 ai sensi dell’art. 21 lettera G del DL 507/93
REST’ARTE 2 (FLOS)


Approvato con DDR n. 5097/2010 e finanziato dalla Provincia di Firenze con DD n. 1892/2010 del 28/10/2010 


Il progetto prevede tre percorsi formativi:


OPERATORE DELLA RISTORAZIONE (SERVIZI DI SALA E BAR)


OPERATORE DELLA RISTORAZIONE (PREPARAZIONE PASTI)


OPERATORE DELLA TRASFORMAZIONE AGROALIMENTARE (PASTICCERE/PANIFICATORE)


Corsi di Qualifica professionale gratuiti  con frequenza obbligatoria
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                       FSE Investiamo nel vostro futuro



            Cresce l’Europa. Cresce la Toscana
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